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/ > Zniceni Pompeji v roce 789 n. I zapricinilo nedostatek vina,

ITALIE — ZEME, KDE VINO JE
SOUCASTI KAZDODENNIHO
STOLOVANI

ltalie patii k svétovym vinafskym velmocim. Réva vinna
se zde péstuje jiz od antiky a ruku v ruce s vyrobou vina
patfi neodmyslitelné k tradicim zdejsi zeme.

odraid (typickych v misté piivodu) a také odrid svéto-

vého vyznamu, kieré se staly nedilnou soucasti kolo-
ritu italskych vinohradd. Odridy jako AGLIANICO (>> str. 25),
MONICA (> sir.28), PASSERINA (>> str 26) se vyskytuji vy-
hradné v Italii a malokde jinde na svété byste je hledali.

L-J e také zemi, kde se nachdzi mnoho autochtonnich

Italie nabizi rozsahly sortiment vin také diky tomu, ze kazdy,
2 20. regiond je také regionem vinafskym. Diky rozli€nym kli-
matickym podminkam jednotlivych regionl, pestrou kalou
odréid a modernimi technologickymi postupy pfi vyrobg, se
Italie Fadi mezi vinafskou 8picku nejen z hlediska mnoZstvi,
ale i kvality. Proto je nam velkym poté&3enim Vam na nasle-
duijicich stranéch predstavit regiony a jejich typicka vina.

Pavol Veli¢

DVACET REGIONU :
Tak, jak je pestrd a rozdilnd gastronomie v jednotlivych
regionech ltdlie, stejné tak je odli$né vino, které je ovlivnéno i
rozaiinymi kiimatickymi podminkami a tradicnim péstovanim
konkrétnich odrid hodicich se k mistnim pokrmdm. Prehled .
jednotiivich regiond a typickych vin pro né Vdm piindsime
v daldi csti katalogu. Pevné véfime, Ze tento katalog Vdm po- |
miZe orientovat se v §iroké nabidce italskych vin a nahiédnout &
do historie a také soucasnosti itaiského vinarstvi !

| APELACNI SYSTEM ‘
'y Vino — stoini vina urcend pro bézné piti, pro kaZdodenni {
| spotiebu.
' 3 1.6.T. (Indicazione Geografica Tipica) od rocniku 2012 |
| se méni na I.G.P. (Indicazione Geografica Protetta) i
' — regiondlni vina vy$§i kvality nez vino s kontrolovanym ;
i plvodem. ;
! » D.0.C. (Denominazione di Origine) od roéniku 2012 !
seménina D.0.P.— vina jsou kontrolovana dle plvodu, ‘
' vynosu, doby zrdni a kvality. ]
i »D0.0.C.G. (Denominazione di arigine Controllata Ga-

VEDELI JSTE?

» Nejstarsi nalezend amfora s korkovou zétkou je etruského
pivedu z obdobr kolem roku 600 pi; n. 1.

> Za viddy Augusta (27 pi: n. |,) se pila vina pouze bild a sladkd.
Obvykle se pila fedénd vodou, a to.i morskau,

které bylo prevdZné péstovano v okoli. Diisledkem toho se

nou hospodérskou padu.
» VBtSina vin ve starém Rimé se pila aromatizovand — s pndavkem
medu, riznych bylinek; ale.i pelyriku zkvasene Stavy zryb,
éesneku a pepre.

péstovani révy vinné rozéitilo aZ neuvazlivé na vsechnu moz- \

TRENTINO - ALTO ADIGE > sir. 8-9 |

B Merlot, Cabernet, Lagrein
M Pinot Grigio, Chardonnay, Moscato

il

ASOCIACE
S?ﬁf'ifﬁﬁ” LOMBARDIA >> str. 9-11
W Groppello
M Trebbiano di Lugana, Maiolo
Taleggio, Provolone, Grana Padano

PIEMONTE >> str. 4-7

B Barbera, Dolcetto, Nebbiolo

M B. Moscato, Corigse
Gorgonzola, Gormas >> SIr. 6,
Occelli — al Barolo,
Robiola >> str. 7

VENETO > str. 14-15

. M Corvina, Rondinella, Molinara - £

W Glera, Pinot Grigio, Garganega |

EMILIA ROMAGNA >>sir 12—13

B Lambrusco

M Trebbiano, Malvasia, Chardonnay,
Pinot Bianco, Pinot Grigio
Parmigiano Reggiano

T AT ST

M b T el e
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TOSCANA > sir. 16-20

B Sangiovese, Canaiolo

W Trebbiano, Malvasia, Vernaccia, Pinot Grigio
Pecorino Romano >> Str. 22

BOLGHERI SUPER TOSCANA > sfr. 21

W Sangiovese, Canaiolo, Cabernet Sauvignon,

Merlot, Syrah, Cabernet Franc

LAZIO - Rome > str. 24 ©
" Mozzarella

SARDEGNA > str. 28 |
B Monica

W Vermentino
Roi et o Acau oo g R
SICILIA >> str. 28

B Nero d’Avola
W Grillo, Cattasratto




PRAVA C

Obyvatelé Apeninského poloostrova oboha-
tili kulinafsky svét o mnoho specialit — mezi
nejvyznamnéjsi z nich patfi syry. V soucasne
dobé se v ltalii produkuje vice nez 400
druhl, coz ji fadi mezi nejvyznamnéjsf
syrarske velmoci.

yroba syrl ma v Italii tisiciletou tra-

dICI a fada zdejsich regiondlnich

produktd si vydobyla slavu daleko

za hranicemi zemé. Kazdy z italskych

regiond se mizZe pysnit rozmanitymi pro-

dukty, na jejichz vyslednou chut maji viiv rizné pfirodni

podminky, doba, misto a zplisob zrani a samoziejmé
pouzite mléko.

Na severu ltalie, zejména v oblasti v blizkosti feky Pad,
prevazuje chov hovéziho dobytka, a zdejsi produkci
tak dominuji syry z kravského miéka. Mezi nejznaméj-
&i patii bezesporu Parmigiano Reggiano neboli pravy
parmazan vyrabény v kraji Emilia Romagna. Jinym

Ancona.

MARCHE > sir 26
W Lacrima di Morro d’Alba

slavnym predstavitelem je Gorgonzola, jez pochazi

LT [ IE

z provingii lezicich ¢asteéné v Lombardii a Piemontu.
Lombardie je domovem i dalsich syrll zvuénych jmen
- je to napriklad tvrdy syr parmazanového typu Grana
Padano, mékky aromaticky syr Taleggio &i vyrazny tvr-
dy syr Provolone Valpadana.

V jiZzngji poloZenych <&astech Itdlie se uplatfiu-
ji ve v&tsi mife i dalsi druhy miéka. Proslulou lahtd-
kou je Mozzarella di Bufala Campana, jeZz se vyrabi
v Kampanii vyhradné z mléka Cernych buvolic chova-
nych na zdejsich pastvinach.

Chloubou Toskénska je aromaticky ovEi syr Pecorino,
ktery se dostava na trh v rdznych stupnich zralosti
a nabizi Siroké moZnosti kulinafského pouZiti.
mléko hraje vyznamnou roli take v mlékarenské pro-
dukei na Sicilii a Sardinii.

Syry maji v Italii Siroky odbyt i vyuzitl — uplatriuji se jako
soucast zeleninovych salétl, slouZi jako vyplné pece-
nych pokrmd, pouzivaji se k pfipravé vydatnych omacek
a v nastrouhané podobé slouzi pro finalni dochuceni
t&stovin. Kombinace tepelné neupravenych syrl s &ers-
tvym nebo suenym ovocem, ofechy a sklenkou vina je
v Itélii povazovana za ideélni tecku kazdého menu.

SYRY S PRIVLASTKEM

Ovei

.
=

[}
i)
Y

B

[

st
A
A

Itaiské syry prvotiidni kvality nesou ve svém ndzvu oznaceni, jeZ garantuje pavod produktu
a také dodrZeni stanoveného postupu pii jeho wrobé. Priviastek D. 0. C. (Denominazione
d'origine controflata) byl v Italii zaveden jiZ v roce 1951, a to za ucelem ochrany hodnotnych
wrobkii pred napodobeninami horsi kvality. V soucasné dobé je stdle castéji
nahrazovédn ochrannou zndmkou D. 0. P, (Denominazione d'origine protetta), ji7
propujcuje Eviopskd unie. Jejich vyznam je totoZny a zkratka D. 0. C. je stale
platnym oznacenim.

. PUGLIA > str. 27 |
. - B Negroamaro, Primitivo

N —— _—

(:

;

E

W Passerina, Trebbiano, ;

Pecorino E

i
UMBRIA > str. 23 3

W Sangiovese, Sagrantino

. B Procanico (Trebbiano),

| Grechetto, Pecorino

&S

* Naples
e

CAMPANIA = st 25
W Aglianico
W Falanghina

Mozzarella di Bufala Campana

T ey —ry

W bilé odridy révy vinng
syry

R el oo i

W modré odridy révy vinné E
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PIEMONTE

Piemonte, svoji kvalitou vynikajici

. vos . , T F : = -l‘m-mna"!llil;m
region, lezi v severozapadni Italii. : g s hw
Nazev oblasti doslova znamena : 2550 s
upati hor. Hlavnim centrem oblasti

je mésto Turin,

lezici byvalému Savojskému kralovstvi, byla hnaci silou béhem pocatkd ital-

ské prlmyslové revoluce a také hrala dilezitou roli b&hem slu¢ovani Itélie.
Celkova rozloha vinic, kterd je vyuZivand pro péstovani hroznl zpracovavanych
dale pro vyrobu vina, ¢ini 44 185 hektard.

ato ¢éast z podhdii Alp, plivodné nazyvana ,Burgundskem ltalie”, kdysi na-

Ve vysadbach se miZete nej¢astsji setkat s modrymi odriidami Barbera, Dolcetto,
Nebbiolo nebo s bilymi odriidami Moscato a Cortese. Nejlepsi polohy, s jizné
orientovanymi svahy, jsou tradiéné vé&novany odriidé Nebbiolo, zatimco napfiklad
nejchladngjéi pozice jsou osazené odridou Dolcetto.

Piemont je jedinou vinafskou oblasti v Italii, ktera neumoznuje vyrobu, tzv. I.G. T.
vin (. G.T. = Indigatione Geographica Tipica, u nas volné pfeloZeno jako zemské
vino). Tuto kategorii zastfeSuje apelace D. 0. C. Piemonte. Cely region tvofi bez-
mala 60 D.0.C. a D.0.C.G. apelaci.

Kromé vin vyniké tato oblast také &irokou nabidkou syrl vyrabénych predevsim
z mléka krav Zivicich se mistni travou bohatou na Ziviny. Nékteré ze syrarskych produk-
tl se pysni dlouhou historii, jez saha az do 13. stoleti. Kromé smyslu pro tradici se
muze Piemonte pochlubit také festivalem Terra Madre — nejvétsi ,oslava jidla“ na své-
té se kazdy druhy rok kona v mistnim vyznamném syrafském centru, mésté Bra.

Veglic Michelino

Veglio Michelino

Veglio Michelino

Veglio Michelino

PODERE RUGGERI

& Figlio & Figlio & Figlio & Figlio CORSINI
LANGHE DOLCETTO SINFONIA BAROLO D.O.C.G. MOSCATO D’ASTI BAROLO D.O.C.G.
e *bal.: 750 ml * bal.: 750 mi D.o.C.G. * bal.: 750 ml
D * bal.: 750 ml *cena za 750 ml e cena za 750 ml ¢ bal.: 750 ml e cena za 750 ml
@ * cena za 750 ml e cena za 750 mi
g » 69,% g4 349,% o0 5 549,% go4 =
. 79,% g5 159,% 193

4 [EXE)inspirace ITALSKA VINA A SYRY




NEJZNAMEJST VINA PIEMONTU

E BAROLO - ,KRAL VIN A VINO KRALU®

Louise Oudarta, ktery jako prvni, na zamku markyzy Giullietty Fallettiové v Barolu, vytvofil suché a trvanlivé vino podle vzoru
Bordeaux s oznagenim pivodu Barolo. Tradi¢né se Barolo vyrabélo dlouhym nakvagenim ve velkych dievénych sudech,
kde poté leZelo miniméiné dva roky a jesté daldi dva roky zrdlo v lahvich, neZ se uvadélo na trh. Nicméné konzument(m
Casto vadily drsné tfisloviny, tékavé kyseliny a nedostatek ovocitosti. Dnes se v 11 vinaFskych podzénach wyrobgci vin
Barolo déli na dva tabory. Ti prvni zlstali vérni pavodni vyrobé a druhd East se priklani k pouzivani modernéjich metod, aby
vyprodukovali libiva a vyvaZena vina k brzké konzumaci i k archivaci. Zavedli zredukovanou maceraci, brzkou malolaktickou
maceraci a kratf zrani, mnohdy i ve francouzskych sudech typu barrique.

B BARBARESCO - ,MLADSI BRATR BAROLA®

Vinice pro vyrobu tohoto vina jsou vysazeny v nadmoiské vysce 280 aZ 320 nad mofem. Tato pomérné malé vyska zpdsobuje
rozdil mezi viny Barolo a Barbareco. Teplejsi klima dovoluje hroznlim dfive dozravat, struktura vina je jemnajsi a zivotnost vina
je wyrazné nizsi nez u Barola. Za slavou vin z této oblasti stoji vinaf Angelo Gaja a obchodnik s vinem Bruno Giacosa.

m GAVI - ,SVEZEST Z UPATI HOR"

Dlouha a uzka oblast Gavi di Gavi je mistem pro wyrobu jemného, jiskrného a osv&Zujiciho vina, které se whradné vyrdbi z hroz-
n& odriidy Cortese, Tato odriida byla znama uz kolem roku 1600. Lze tedy fict, Ze tato odrlida odrazf mistni terroir. Zplisobem
wyroby mize byt vyrobeno jak vino tiché, tak i $umivé. Gavi je obecné povaZovano jako kemplexni partner k moiskym plodCim.

m ASTI - ,SLADKE POKUSENI Z PIEMONTU*

Odrlida Moscato Bianco tvofi Uspéch sladkého Sumivého vina, které se vyrdbi v jizni oblasti Piemontu. Oblast byla
oficialné vymezend v roce 1932 a zahrnuje rozlohu 9700 hektartl, rozprostirajicich se v 52 okresech s vice nez 4000
vyrobci. V roce 1998 ji byl udélen nejvyssi status — oznaceni D. 0. C. G.

Riva Leone Empson R. Sarotto Pescarolo Caluso Braida
BARBERA D’ALBA REVERSANTI Aurora Passito Vigna Senza Nome
e bal.: 750 ml BAROLO GAVI e bal.: 500 ml MOSCATO D’ASTI
e cena za 750 ml e bal.: 750 ml e bal.: 750 ml * cena za 500 ml D.0.C.G.

e cena za 750 ml ® cena za 750 ml ¢ bal.: 750 ml
79,% g5 o0 8o 259,% 314 s cena za 750 ml

359,% 435, 159,% jg3 =

248,% 301,
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Iqgonzolc

Gorgonzola ’ CRE Gorgonzola
QL?moso " i lSS piccante
s ot nekky: e polomékky syr
yr Svaltini s vnitfni modrou
~modrouplisai. e pal.: 200 g, 400 g plisni
a!.‘.’{};_SO g 3 *cena za 200 g s bal.: 200 g
®cenaza150g ® cena za 200 g
Bk
-39,% 45 49,%0 57

Gorgonzola s kiirou Gorgonzola s kiirou,

sbal.:cca750g bez kiry
ecena za 1 kg * polomékky syr s vnitfni
modrou plisni

209,% 541

*bal.: cca 1,6 kg
e cena za 1 kg od

188,% >17:«

GORMAS

Nazev gormas v sobé s’pojujeg-

Cétky jmen dvou syry, které jSou
'k jeho pfipravé zapotrebi, tedy
)

jemné gorgonzoly a smetanoveho
mascarpone, stfidajicich se po vrst-
vach. Gorgonzola, vyhlaseny ita
syr s modrou plisni, zraje mi
2-3 mésice a smi se vyrabsét p
ve vybranych oblastech mo|
a Lombardie. Cerstvy, snadno

tiratelny syr mascarpone V.
zahratim tuéné smétany po pridani
kyseliny vin ’{// as ocenite jako |
slany de hruskami, medem ¢ @
‘-‘2:( uzit ho lze také rozta-

ouze iy

Gorgonzola & Mascarpone

* gorgonzola prokladana i
vrstvami mascarpone A

i veny pa teéstovinach nebo k vyrobe - § ¢

ové husté omésky. Vyborné § gl 120 9

snoubf s pinym Cervenym netg & e en 1500 3
7 sladkym bilym vinem. i 39,90 455 =




BEPPINO OCCELLI

an Beppino Occelli zapocal svou drahu
v mlééném odvétvi v roce 1976. Vidy se in-

tenzivné soustfedil na vyslednou chut a ne-
jednou pfi tom predbéhl svou dobu — poprvé se
svym maslem z prvotfidni smetany, které je stéle
povazovano za jedno z nejlepsich na svété, poté se
svymi syry — at uz mame na mysli znamy Tuma dla

Paja, Occelli al Barolo, ktery ziskal mnoho ocenéni

po celém svété, nebo mimofadné vzacny a osobity
Escarun.

Filosofie pana Occelliho vychazi z dzkého, zodpo-
vedneho a pozitivhiho vztahu mezi ¢lovékem a pfi-
rodou, a protoZe nejlepsi produkty mohou vzniknout
pouze z nejlepSino mléka, odmita Occelli pramys-
lovou logiku a nechava své kravy, kozy a ovce péast
na horskych pastvinach Langhe a Alp. V pfilehlych

udolich se pak z nejkvalitngjsiho mleka vyrabéji

syry, které mnohdy i roky zraji ve zdejSich starych
sklepich &i jeskynich.

Occelli al Barolo, Cusié di pecora, Cusié di capra
e tvrdé syry z kravského, ovéiho a koziho miéka

ebal.: 80g

scenaza80g

66,% 765

ROBIOLA

Robiola je mekky zrajici syr s bilou plisni na povrchu, ob-
vykle pochdzejici z oblasti Piemont nebo Lombardie. Ro-
biola Occelli md lahedné krémové tésto a femnou plfsen,
idedlni je jako predkrm nebo na kosticky nakrdjend do
saidtll, skvéle chutnd také s opecenym bilym pecivem.

Robiola
e mékky zrajici syr s bilou plisni na povrchu

shal.: 140 g
ecenaza 140 g

54,% g3«

OCCELLI IN FOGLIE
DI CASTAGNO

Tvrdy syr Oceelli in Foglie di Castagno se
vyrabf v oblasti Langhe v Piemontu ze smési
ovéiho a kravskeého migka (v poméru 7:1).
Priblizné rok a pil se nechavd zrdt, ndsledné
se jednotlivd kola zabali do kastanovych fistd,
kterd syru doddvaji jedinecnou intenzivni chut.

Skvéle ladf se zdejSimi viny nebo Sernymi pivy.

G4

Occelli in Foglie di Castagno

e tvrdy syr obaleny v kastanovem listu
ebal.: 80 g
scenazaB0g

69,% go

dostupny od 186. 7. 2016
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Vinarstvi v oblasti Trentino bylo silné ovlivhéno Ra-
kouskou fisi, ktera ovladala tuto ¢ast Italie béhem
18. a pocatkem 19. stoleti. Vzhledem k této historii

se Trentino stalo a stale je spolehlivym zdrojem

pro milovniky svézich vin s ovocnym charakterem
a Stavnatymi kyselinami.

na trzni poptavce. Vysledkem je, Ze se Trentino stalo vyznamnym produ-
centem osvéZzujicich odrldovych vin — konkrétné bilych odrid. Dnes je
vice neZ 80% apelaci v Trentinu klasifikovano statusem D.O.C., coZ je jedno

iajl’mavostf je, ze zdejsi pfistup k vinohradnictvi a vinafstvi je velmi citlivy

z nejvyssich procent klasifikace apelaci v celé Italii. Mimo to se v poslednich 15
letech zvysilo povédomi o vinech z oblasti a také o potencialu vyroby malymi
vinarskymi usedlostmi,

TYPICKE BILE ODRUDY
Nosiola, Moscato Giallo, Pinot Grigio, Chardonnay, Pinot Bianco

TYPICKE MODRE ODRUDY
Teroldego, Marzemino, Schiava, Enantio, Lagrein, Merlot, Cabernet Sauvignon

LN ;:{_w-...

PINOT GRIGIO

Terre del Noce
Pinot Grigio
e pal.: 750 ml
e cena za 750 mi

129,% 157,=

Terre del Noce
CABERNET
SAUVIGNON

e bal.: 750 ml
e cena za 750 ml

114,%0 439

Ca’Ernesto
CHARDONNAY

e bal.: 750 ml
e cena za 750 ml

74,% g0

) minspirace ITALSKA VINA A SYRY

Ca’Ernesto
PINOT GRIGIO

e bal.: 750 ml
* cena za 750 ml

79,% g5

Ferrari

TRENTO D.O.C.
® brut

® bal.: 750 ml

* cena za 750 ml

499,% g3

__ TRENTING, I8

Ca’Ernesto
Cabernet
Sauvignon
D.O.C.

e pal.: 750 ml

e cena za 750 ml

74,9 o=

Mezzacorona Giallo
Moscato

e pal.: 750 ml
*cena za 750 ml

139,% 1p9

CAERNESTD |
TRENTING

Ca’Ernesto
MERLOT

* bal.: 750 ml
* cena za 750 ml

74,% o=




Oblast Bolzano, obecné nazyvané Alto Adige v italstiné nebo
Siidtirol v némcing, je soucasti regionu Trentino/ Alto Adige.

{‘j lto Adige miZe pysnit vyraznou identitou ze v8ech italskych regiond.

»> Vina - Trentino, Alto Adige

Jedna se o nejvice izolovanou a nezavislou &ast Itdlie.

Jen malo vinafskych oblasti v Italii zazZilo takovy pokrok, ktery je v Alto
Adige vidét za poslednich 30 let. Kdysi tradiéni lehka Servena vina zadala byt
postupné nahrazovana charakteristickymi bilymi viny.

Rozmanitost pld a téméF dokonalé prostiedi pro bilé odriidy maji za nasledek
zdravé hrozny, z kterych Ize vyrobit elegantni a dlouhovéka vina.

TYPICKE BILE
ODRUDY

Moscato Giallo, Pinot Grigio,
Gewtirztraminer, Chardonnay,
Pinot Bianco, Sauvignon Blanc,

Sylvaner, Kerner # ; s Freiherr von Cazan Freiherr von Cazan
TYPICKE MODRE PINOT GRIGIO D.O.C. LAGREIN D.O.C.
ODRUDY e bal.: 750 ml «bal.: 750 ml
Schiava, Lagrein, Moscato Rosa * cena za 750 ml *cena za 750 mi

159,%0 193« - 169,% 205

&
Provenza :
GARDA CLASSI

»» Vina - Lombardia

Lsky region. Vinice jsou vysa-

zené v oblasti Valtellina v uUzkém
alpskem udoli feky Adda pres
zapadni bfeh Gardského jezera,
Padskou niZinu a Mantovy a kop-
ce jizné od Pavie a7z po svahy
Bergama a Brescie. Podnebi je
vystaveno jak kontinentalné alpin-
skym, tak i sttedomorskym viivim.

LOMBARDIA

Zenato Provenza Molin

LUGANA SAN Maiolo CaMaiol
BENEDETTO D.0.C. LUGANAD.O.C. LUGANA

e bal.: 750 ml e bal.: 750'ml’ ® bal.: 750 ml

® cena za 750 ml ®cena za 750 ml *cena za 750 ml

s | 249,% 179,20 217 198,% 2405




FRANCIACORTA - ,CHAMPAGNE ITALIE"

&stovani révy vinné na kopcich Franciacorty ma pradavny plivod,
PO &emz sv&déi historické nalezy semen z bobuli hroznd a spisy kla-

sickych autorl, kterymi byli Columella, Plinius nebo Vergilius. Nejstarsi
dochovana zminka o nazvu Franciacorta pochazi z roku 1277. Oblast se
rozklada na Uzemi provincii Bergamo a Brescia.
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POVOLENE ODRUDY
Chardonnay, Pinot Noir a Pinot Blanc

OZNACENI VIN " -

FRANCIA-CORTA -

PODLE DELKY ZRANI 1

» min. 18 mésicii — Franciacorta :

» min. 24 mésicil — Franciacorta rosé, Satén**

» min. 30 mésicii — Franciacorta millesimato, » __
Rosé millesimato, Satén** millesima

» min. 60 mésicti — Franciacort:

Rosg riservd, Sateén™* riserva 5 Monogram Berlucchi
**oznaceni Satén se pouzivé pro Sumiva ;Rchc I QCORT‘A EngNg 'é‘CORTA
vytvorend z odrid Chardonnay a Pinot Blanc. e e
> ® brut ® brut
Naléim Adlasit ; : e bal.: 750 mi ® ba.: 750 ml
DalSim ddlezitym ukazatelem je obvykle i L L, i = )

B tlak v idhvipod 5 ATM.

249,% 300 429,% 519

LOMBARDIA

Statisticky nejvetsi
a nejhornatéjsi oblast Italie
je také kolebkou mnoha

skvélych syra.

P

Rozvoji tohoto odvétvi pféla malebna alpska kra-
jina s kvalitnimi pastvinami a sezonni presuny
pastevcl z nizin do hor, pfi nichz bylo tfeba spo-
tfebovat nadbyteéné miléko.

B Lt
& ~)

E;_MéRoss 3

m—

e

Taleggio Provolone dolce, Provolone
e polotvrdy syr s intenzivni piccante Provoletta
kofenénou chuti * polotvrdy zrajici syr e polotvrdy zrajici syr
] E e bal.: 250 g ebal.: 250 g e bal.: cca 800 g
3 s cena za 250 g scenaza 250 g e cena za 1 kg
@
5§  99% 1~ 56,% g5+ 199,% 509
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rana Padano je extra tvrdy italsky syr s chranenym oznace-
G nim plvodu (D. 0. P). Nazev Grana Padano je odvozen od zrni-

té struktury syra (granulare = zrnity) a od udoli feky Pad (= Val
Padana), kde se od 11. stoletf vyrabi.

Aby na sob& syr mohl nést znacku Grana Padano, musi byt vyroben
v nékteré z povolenych oblasti (Piemont, Lombardie, Venetc, Emilia
Romagna, Trenting), musi zrat minimalné @ mésicl a spliovat jesté né-
které dalsi podminky, jako napfiklad sloZzeni krmiva nebo vyrobni postup.

‘Grana Padano Grana Padano :

strouhané hobliny Ky
ebal: 100 g < bal: 150/ o
scena za 100 g e ecenaza 160 g

el = o

Grana Padano

® min. 9 mésicl * min. 16 mési

*bal.: 200 g s bal.: 250 g
scena za 200 g * cena za 250
59,% g5 79,% g1

R ‘.'sm'n

Grana Padano Grana Padano Grana Padano =

* min. 20 masicl e min. 10 mésicl e min. 16 mésicy =

* bal.: ceca 450 g s bal.: cca 1 kg e bal.: cca 1 kg [

s cena za 1 kg scena za 1 kg e cena za 1 kg ' g_
(&)
;

| 3890 4gr  250,% 200> 269,
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EMILIA
ROMAGNA

EMILIA
ROMAGNA

VINARSTVI DONELLI VINI

KOMBINACE TRADIC A INOVACI OD ROKU 1915

Dokonalost
a mimorddné
kvalita Sumivyech
vin Donelli

Vini v podobé
elegantni

lahve, kterd byla
vytvorend sa-
motnym Sergio

Pfibéh spoleénosti se zacina Psat

ve dvacatych letech 20. stoleti. Mezi
zakladni hodnoty spolecnosti patfi
vysoka kvalita hrozn( z vinic pfed
zpracovanim a Ucta k tradicim.
Kvalita produktl je vysledkem dynamic-
kého a flexibilniho rozvoje podnikove kul-

tury, kterého spoleénost dosahla béhem
stoleti vyvoje. Vinice a hlavni sidlo spo-

O

DONEL)

le&nosti se nachazeji v provincii Modena
a Reggio Emilia — v mist&, jehoz hlavni-
mi produkty spole¢nosti je vino zvané
Lambrusco, pro jehoZ vyrobu se vyuzivaji
hrozny z vice nez 100 ha vinic.

Smysl pro vasen se projevuje také
ve spojeni se svétem motord a rychlosti.

Donelli Vini je oficidlnim dodavatelem
vin tymu Ferrari z okruhu F1.

- =
-

. Scagliettim, | NOVINKA |
! !egendérm’m ‘ makro makro
. talentovanym Donelli Lambrusco Donelli Lambrusco | Donelli Lambrusco  Donelli Lambrusco  Donelli Lambrusco
umdicem, tvir-  D-O-P. Reggiano D.O.P. di Sorbara . Bianco LG.T. Rosé I.G.T. Rosso I.G.T.
. cem nejkrasngj-  ®brutebal.: 750 ml e bal.: 750 ml ‘ e bal.: 750 ml » bal.: 750 ml e bal.: 750 ml
z dich voz Ferrari ®cenaza 750 ml ecenaza 750 ml  ecenaza 750 ml e cena za 750 ml * cena za 750 ml
s Rt b 179,% 247 179,% 2175 54,% g5 54,% g5 54,9 g5
S el R SRREES
Qo
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PARMIGIANO REGGIANO
VACCHE ROSSE

V oblastech, kde se wvyrdbi znamy syr
Parmigiano Reggiano, je starobylé plemeno
Reggiana po dlouha staleti nejpopuldrngjgim
druhem skotu. Jsou to t&zka, presto velmi
elegantni zvitata s diouhym trupem a vyraz-
nou hlavou. Co v&ak toto plemeno odlisuje
na prvni pohled od jiného skotu, je jednoli-
t4 tmavé zrzavd barva srsti, diky niZ vznikla
piezdivka ,Vacche Rosse* = Cervend krdva.

Firma Montanari & Gruzza s padesatiletou
zkuSenosti v mlékarenské oblasti léta in-
vestuje do ochrany wyjimecného plemene
krav, jez jsou zdrojem Spickového miléka
s extrémné vysokym mnoZstvim protein(,
predevSim beta a kappa kaseinu — pravé
ty jsou zékladnim zdrojem bezkonkurencni
kvality syra Parmigiano Reggiano.

Parmigiano Parmigiano
Reggiano Reggiano
*min. 12 mésicd e min. 24 mésicl
ebal.: cca 1 kg e bal.: cca 1 kg
ecenaza 1 kg ecenaza 1 kg

329,% 379

349,% 4005

V srdci italské casti Apenin Montanari
& Gruzza chova vlastni ,Vacche Rosse",
jejichZz miéko je ve vlastni mlékarné firmy
proménovano v dokonale Gisty produkt
s mimofadnou kvalitou.

Syr Parmigiano Reggiano ,Vacche Rosse®
ma fadu poznévacich znakd: je slamové
Zluty, protoZze kravy spasaji travu a jsou
krmeny senem z mistnich luk, kde ros-
te az 150 r&znych druhd rostlin. Syr je
nepatrné zrnity, ma drobné vzduchové
komUrky a lame se na vlo¢ky. PFi ochut-
nani pocitite na patie charakteristickou
vyraznou chut. Pokud syr zral déle, jak
je pro tento druh typické, zazitek je in-
tenzivnéjsi a trvalejsi.

Parmigiano

T
Parmigiano : E Reggiano
Reggiano Parmigiano \MBF e min. 12 nebo 24
strouhané Reggiano hobliny ol mésic
ebal.: 100 g e bal.: 100 g e s bhal.: 200 g
ecenaza100g =ecenazalQ0g L,‘ * cena za 200 g od
39,% 45 47,% 55 . T 79,0 g1

diVaccheRosse

Parmigiano Reggiano
Vacche Rosse

* min. 24 mésicd
e bal.: cca 500 g » cena za 1 kg

599,% ggg e

Parmigiano
Reggiano

* min. 30 mésicl
*bal.: 150 g
ecenaza150g

79,% g1
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*cena s DPH

Zironda Zironda Tenuta Sant
AMARONE DELLA VALPOLICELLA Antonio Fontana
VALPOLICELLA D.O.C. RIPASSO D.O.C. SOAVE D.O.C.
ebal.: 750 ml ® pal.: 750 ml e bal.: 750 ml

e cena za 750 ml s cena za 750 ml ecena za 750 ml
389,% 471+ 189,% 209 7= 174, 211

Predstavuje nejvétsi a nejlidnatéjsi region uvnitf
historické oblasti severni ltdlie, ¢asto nazyvané jako

.Tre Venezie“. Tato oblast zahrnuje tyto regiony: Veneto,
Trentino - Alto Adige a Friuli - Venezia Giulia.

stavuje 25% celkové produkce vina italskych apelaci D.Q.C./G.

Ackoliv Piemonte a Toskansko maji vétsi celkovy pocet apelac
D.0.C./G., region Veneto je nejvétsim vyrobcem - ve skutednosti, vice nez
40% z celkové produkce vina z regionu spadéa do kategorie D. O. C./G.

D nes je Veneto jednim z nejproduktivngjsich vinafskych regiond a pred-

Veneto ma také treti nejvétsi plochu vinic — v&tsi uz je jen Puglia i Sicilie.

VINARSTVI CONTE P

EMO CAPQGDILISTA EUEANE]
LA MONTECCHIA .

jednim ze zakladatel(l Benatské re- verzitou styld.

publiky. Tento velmi viivny aristokra- Kopcovité svafy
ticky rod s dlouhou tradici 22 generaci je 8 V”fkf'f?fcgkym
znamy uz z devatsho stoleti. RytiFi, ktefi podiozim jsou
jsou vyobrazovani na etiketach vinafstvi, vysazene
maji skutedny podklad v podobé obraz(, autochtonnimi
které si nechala rodina namalovat na za- amfZ’”a'de”1mf
gatku 15. stoleti mistry malifského uméni. odridarmi.

—
makro

Conte Emo
PINOT BIANCO COLLI
EUGANEI D.O.C.

® bal.: 750 ml
e cena za 750 ml

90 . n e
& 1 59’ . 159,% 193 159,% 193

' R odina hrabéte Emo Capodilisty byla 1 Skdla vin s di-

Conte Emo Conte Emo
PIUCHEBELLO CA‘EMO ROSSO
MOSCATO 1.G.T.

edry ® bal.: 750 ml e pal.: 750 ml
® cena za 760 ml ¢ cena za 750 ml
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San Martino Valdo Marca Oro
PROSECCO D.O.C. PROSECCO
ey VALDOBBIADENE
e bal.: 750 ml D.0.C.G.
e cena za 750 ml e extra dry
e bal.: 750 ml
14-9,90 181 s cena za 750 ml
159,% 193«

VENETO PRDSECCD

, extra brut, dry.

Y

ich bru

;Prosecco Treviso D.O.C
kolem n

Z e ob
lasti. Jedn %

» Prosecco D.O.C.

Luna Argenta Gancia Lagioiosa Tussock Jumper Le Dolci Colline
PROSECCO PROSECCO PROSECCO PROSECCO PROSECCO D.O.C.
TREVISO D.O.C. D.O.C. TREVISO D.O.C. TREVISO D.O.C. = Bt
® brut e brut ® brut e extra dry e bal.: 750 mi
¢ bal.: 750 ml e bal.: 750 ml ® bal.: 750 ml e bal.: 750 ml * cena za 750 ml
®cena za 750 mi s cena za 750 ml s cena za 750 ml e cena za 750 ml %0

. : 2% L 149,% 15 =
138,% 168" 179,% 217 142,% (705- 139,% 1692

=

a

=
|

d

> Vin

Corner
PROSECCO
VALDOBBIADENE
D.0.C.G.

® brut
e bal.: 750 ml
*cena za 750 ml

169,% 205

Mionetto
PROSECCO
VALDOBBIADENE
D.0.C.G.

e extra dry

e pal.: 750 ml
® cena za 750 ml

171,% 208

*cena s DPH

15
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*cena s DPH

TOSCANA

CHIANTI CLASSICO
DB (5.

ejznaméjsi italské vino, které se produku-
Nje po celém stfednim Toskansku. Hiavni

odrlidou Chianti je Sangiovese, coZ je
odvozeno od ,sangue di Giove" - ,Jupiterova
krev‘. Je jednou z nejstarSich odrid péstova-
nou Etrusky v této oblasti jiz od nepaméti. Tato
odrlida ma mnoho klond a nékteré z nich, jako
jsou Sangioveto, Sangiovese Grosso a Brunelio,
produkuji ta nejkvalitngj§i vina Toskanska. Zbytek
odrid v kupézi Chianti tvofi Ganaiolo, Trebbiano
a do 10 % i Cabernet Sauvignon. Chianti se vyrabi
ve dvou stylech: lehké Chianti pro brzkou spotfe-
bu a Riserva, ktera musf zrat v dubovych sudech
alespon ffi roky, nez se uvede do cbéhu, a vétsi-
nou potiebuje jesté dalsi zrani v lahvi, neZ se da
konzumovat.

CHIANTI

11l gallo nero - ¢erny kohout - je symbo-
lem Chianti Classico. Péstebni oblast toho-
to vina poprveé vymezil roku 1718 vevoda
Cosimo Ill. Medicejsky.

Chianti i Chianti Classico maji obé& status
D.0.C.G., ale od konce 90. let 20. stole-
ti samostatna oznaceni plvodu. Zatimco
Chianti Classico, ktere se svymi 230 000
hektolitry za rok patri k nejcastéji vyrabénym

jakostnim vindm v Italii, musi obsahovat min.
12 % obj. alkoholu a jeho nejvySsi vynos je
omezen na 7500 kg z jednoho ha, jedno-
duché Chianti potrebuje vykazovat pouze
11,5% obj. alkoholu a muZe mit vynosy
9000 kg na hektar. Jako révové odridy pro
vyrobu vsech druht vin Chianti jsou schva-
lené Sangiovese, Canaiclo nero, Trebbiano
Toscano, Malvasia nera, Cabernet a Merlot
smeéji tvorit 15-20% smési. Od roku 1995
je rovnéz oficialné povoleno zpracovavat
Sangiovese jako odrudove cisté.

Hlavni podoblasti: Chianti Classico - srd-
ce Chianti, Colli Fiorentini (Classico
Riserva), Rufina (Classico Riserva), Colli
Senesi, Colli Aretini, Colline Pisane,
Montalbano, Montespertoli.

16 [IEIAC) inspirace ITALSKA VINA A SYRY

Luiano
CHIANTI CLASSICO
D.0.C.G.

e pal.: 750 ml
e cena za 750 ml

198,% 2405~

Contessa di Radda
CHIANTI
CLASSICO
D.O.C.G.

s bal.: 750 ml

e cena za 750 ml

239,% 200

Luiano
CHIANTI CLASSICO
RISERVA

ebal.: 750 ml
e cena za 750 ml

329,% 399,

Montegiachi
CHIANTI CLASSICO
RISERVA D.O.C.G.

e pal.: 750 ml
e cena za 750 ml

359,% 435

Luiano

OTTANTUNO CHIAN
CLASSICO GRAN
SELEZIONE D.O.C.G

s bal.: 750 ml
* cena za 750 ml

497,% 601,

Antinori
TENUTA PEPPOLI
CHIANTI CLASSICO

e bal.: 750 ml
® cena za 750 ml

339,% 411



Le Fonti a San Giorgio
CHIANTI D.O.C.G.
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CHANTI COLLY St

Predella Colli Senesei Le Ginestre
CHIANTI CHIANTI D.O.C.G. CHIANTI CLASSICO

D.0.C.G. e bal.: 750 ml RISERVA D.0.C.G.
* bal.: 750 ml *cena za 750 ml e bal.: 750 ml
* cena za 750 ml 134,90 15 e cena za 750 ml

119,% 152 149,% 151

Poggiosecco

HIANT

Pogiosecco Poggioseco Pogiosecco Le Fonti a San Giorgio
CHIANTI VINCI CHIANTI CHIANTI CHIANTI g
e bal: 750 ml D.0.C.G. RISERVA MONTESPERTOLI =
® cena za 750 ml e bal.: 750 ml « Anora D.O.C.G.

90 scenaza /50 ml_ ebal.: 750 mi = bal.; 750 ml
139, ‘Q@ﬁi\ * cena za 750 mi..» cena za 750.mi

: 59,9 g3 = 2
&\ 179,90 217 18




»» Vina - Toscana

*cenas DPH

TOSCANA

Domoy nove viny
talentovanych vinaf{
a kreativnich enologl tvori
spolu s regionem!Peimonte
podstatné zaklady, na nichz

j@|postavena reputace

italskych vin.
Prikopnikem znovuzrozeni toskanskych vin
je 600 let stary rod z Florencie, v jehoz Cele
stoji Piero Antinori, jehoz nasledovala rfada
dal3ich toskanskych vinafstvi.

Castello Banfi

CENTINE

® bianco Toscana
|G

e bal.: 750 ml

e cena za 750 ml

189,% 229

Castello Banfi
San Angelo
PINOT GRIGIO

e Toscana |.G.T.
* bal.: 750 ml
e cena za 750 ml

309,% 374,

Typické bilé odridy

Trebbiano, Malvasia, Vernaccia

Typické modré odridy

Sangiovese, Morellino, Canaiolo

Vinarstvi Toskariska proslavilo po celém svété
kromé& CHIANTI také Brunelio di Montalcino,

jehoz hrozny pochazi z oblasti identické's Uze-
mim ebee Montalcino, maleho mestecka v Nej=

--severne}sf Gasti Toskanska,

Znamé D. 0. C. G. regionu TOSCANA

Brunello di Montalcino, Garmignano, Chianti,
Chianti Classico, Vernaccia di San Gimignano,
Vino Nobiel di Montelpuciano

Banfi Monte Antico Marchesi
BELNERO TOSCANAI.G.T. dé Frescobaldi
* Brunello di e bal.: 750 ml CASTELLO
Montalcino e cena za 750 ml DI POMINO
e bal.: 750 mi ¢ bianco
90 :

e cena za 750 ml 169,% 193 e bal.: 750 ml

® cena za 750 ml
399,% 450 o

249,%0 307
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Marchesi

dé Frescobaldi
CASTELLO

DI POMINO

* Pinot Nero

® rosso

e bal.: 750 mi

® cena za 750 ml

384,% 465~




Villa Pillo
TOSCANAL.G.T.

* bal.: 750 m|
®cena za 750 mi

89,% g

Geografico Le Mire Le Mire

TOSCANA BIANCO TOSCANA ROSSO

LG.T.

e bal.: 750 ml
® cena za 750 ml

98,% 119,

I.LG.T.

e bal.: 750 ml
*cena za 750 ml

98,% g

AILLA

B A NOKY

Villa Antinori
TOSCANA BIANCO
I.LG.T.

e pal.; 750 ml
*cena za 750 ml

198,% 240

Villa Antinori
TOSCANAIL.G.T.

® r0sSsS0
® bal.: 750 ml
*cena za 750 ml

369,% 4475

»>» Vina - Toscana

Castello
della Paneretta
CHAINTI CLASSICO

D.0.C.G. T

; )
® Riserva ©
e bal.: 750 mi =
*cena za 750 ml 8
269,% 306 5

19




»» Vina - Toscana

roce 1970 bratfi Maric a Piero Nistri kupuji pozemky, na ktery bé-

CRiE: B hem nékolika méalo desitek let vybudujf vinafstvi, které dnes hospodaff
Bigtrl il \/na 12 hektarech.
Corte Al Passo Corte Al Passo
VERMENTINO SANGIOVESE Vinafstvi se nachazi v Udoli feky Pesa v méstecku Panzano v oblasti Chianti.
e bal.: 750 ml * r0SS0 Vinice le3i na dvou svazich malého kopce v priimérné nadmorske vysce 300
e cena za 750 ml e bal.: 750 ml metr(i nad mofem. "
169,90 005, ricena e fa0 Vegkeré prace na vinici véetné sklizné jsou provadény vyhradné rucné, bez

169,% 205 vyuziti techniky ve vinohradu,

LA~

Castiglion Fibocchi a Civitella ve Val di Chiana, v ram-
ci oblasti Chianti D.0O.C.G. a jeho historie saha
do 9. stoleti.

Celkové rozloha je pfiblizng 1000 hektard, z nichz 46 hektar

\/inafstvi bylo vybudovéno a umisténo na kopcich

Tenute Tenute Tenute je vysazenou révou vinnou, Vyroba vin probihd s vyuZitim nej-
di Franternita di Fraternita di Fratternita modernéjich technologii, ale s ptivodnim pfistupem k vyrobé
MARIA SER MARIOTTO QUESTUA vina. Kvasny proces vyuziva spontanniho kvaseni za pomoci
| CARLOTTA CGHIANTID.O.C.G. 40550 1.G.T. pirodnich kvasinek vyskytujicich se v hroznech. Spolegnost
E = e bal.: 750 ml * Riserva s bal.: 760 ml se také vénuje pfirodnim aspektim ochrany piirody a vyuZziva
| s ecenaza 750 ml e+ bal.: 750 ml e cena za 750 ml obnovitelnych zdrojil energie pro vyrobu elektfiny v objektu,
o 139.90 1502 * cena za 750 ml 459,90 15 navic k dastedné opétovné pouZiti destové vody pro dalsi
g ? : 299 0 555 e ! ' ucely vinafstvi,
8 ' “ ;
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 BOLGHERI
SUPER TOSCANA

V této podoblasti Toskanska, v kraji
Bolgheri v provinicii Livorno, poskytuji
Stérkovita a vapenita podloZi pfiznivé
podminky pro péstovani révy vinné.

N ebyla proto ndhoda, kdyz zde po druhé svétové val-
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ce vzniklo dnes nejslavnéjsi vino Itdlie — Sassicaia.
Toto vino, vyrobené z odriid Cabernet Sauvignon
a Cabernet Franc bylo dilem markyze Incisa della
Rocchetty. Zviastni potencidl této oblasti rychle vesel
do povédomi celého vinafského svéta a vyrobce kultovniho
vina Sassicaia nasel mnoho pokradovateldl. Jednim z nich

byl jeden z bratrll rodiny Antinori — Lodovico, ktery viny
Ornellaia, Masseto, Solaia, Tignanello nadchl milovniky
vina z celého svéta.

Vétdina ,supertoskanskych® vin se vyrabi z odrlid, které se
historicky v této oblasti nepéstovaly a jsou zafazeny v kate-
gorii 1. G. T, Italsky vinafsky zakon, tak jako ur&it& zadny jiny
v Evropg, upravuje za pomoci pfedpisd i ty nejmensi detaily.
Proto také v roce 2013 byla dokonce udélana vlastni ape-
lace pro toto konkrétni vino Sassicaia — D.0.C. Bolgheri
Sassicaia. A proto novatorsky zaloZeni vinafi, ktefi zacali
3 s péstovanim francouzskych odriid, museli sva ,nejvétsi
S— i Ak b B "HRAD ROECHER) vina® deklasovfa_t_ a uvédét je na trh jako vina stolni ,vino da
IRE— tavola“ i pfes jejich vyrazné vysokou cenu.

1L BRUCT

S

Tenuta San Guido Antinori Antinori Antinori Guardione Cipriana
SASSICAIA TIGNANELLO SOLAIA TOSCANA IL BRUCIATO Micheletti BOLGHERI
BOLGHERI D.O.C. TOSCANA L.G.T. I.G.T. BOLGHERI D.O.C. BOLGHERI ROSS0O D.0O.C.
e bal.: 750 mi ebal.: 750 ml e bal.; 750 ml e bal.: 750 ml SUPERIORE ebal.; 750 ml
®cena za 750 ml ®cena za 750 ml *cena za 750 ml * cena za 750 ml D.0.C. ®*cena za 750 ml
* bal.: 750 ml
4 390,% 5311, 1650, 1995~ 4850, 5868 439,% 531, ecenaza750ml  232,% og1er é
w
399,% g3 o
@
(&




OSSN PECORING ROMANO -

Pecorino Romano, vyrabény na Sardinii, v Laziu a v toskanské provincii |
Grosetto, je jeden ze &tyf lend rodiny syrl Pecorino. Stejné jako jeho sou- }
rozenci Pecorino Toscano, Sardo a Siciliano se mize pysnit chranénym ozna- &
m plvodu (D.O.P). B
rabi se z oviiho miéka (pecora = ovce), jeho vyrobni postup je popsan |
v textech starych okolo dvou tisic let. Z oblasti okolo Rima se jeho vyroba
postupné rozéifila napfiklad na Sicilii ¢i Sardinii.

Pouziti a vzhled syra se odvijeji od jeho stafi. Vice nez tficetikilove bochniky
zrail 5 mésich az nékolik let, a jak syr zraje, pfechazi jeho barva z bilé az po
slamovs Zlutou, kiira miZe byt aZ tmavé hnédd, stale véak hladka a pevna.

o

»» Syry - Toscana

Pecorino Romano se v Itéli podavéa bud jako dezert napfiklad s hruskami
a vlasskymi ofechy, nebo jako hlavni soucast omacek na t&stoviny — podobné
jako se v jinych oblastech ltdlie pouzivé Parmigiano Reggiano. U nas jsou bez-
konkurenéné nejznaméjsi Spaghetti Carbonara - dle originalniho receptu se
pouziva vzdy Pecorino Romano.

y Pecorino Romano Pecorino Romano
~ ® extra tvrdy ovEi syr s extra tvrdy ovel syr 2 T
e bal.: 200 g e min. 8 mésicl e
e cena za 200 g * bal.: cca 1,5 kg o
ecenaza 1 kg o
79,% g1 g

299,% 5453

DOKONALY PAR

Pecorino Romano & Castello
Banfi San Angelo Pinot Grigio

Pinol Griglo
1013
TOSCANA
Tvrdy ové&i syr Pecorino Romano
ma krémovou slanou chut, jejiZz mira
ostrosti a pikantnosti zévisi na sta-
i syra — &m zralejsi, tim vyrazngj-
&, Whborng se kombinuje napfiklad
s vinem Castelo Banfi San Angelo
Pinot Grigio. (s str. 18). Cisté vino
citronové barvy se zlatavymi odlesky
voni po exaotickém ovoci a ma svezi,
vyrazne ovocnou chut s jasnou linif
bilych broskvi, ananasu a Zzlutého
melounu. Diky pfijemné kyseling je
harmonické a vybizi k daldimu napiti.

CASTELLG

BANEIL
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DRICE ITALIE

Co dei’a-ipmbrii jednim z italskych
nejkraspsisich reglonu’?

Umbria, ¢asto poptsovan‘}ako Il Cuoreverde d'ltalia“ neboli zelené
srdce Italie, se nachazi ve stfedu — centru Italie. Je znama pro sveé

| zelené kopce a Udoli, malebna stredovéka horska méstecka a také jedi-
| ne¢nou kuchyni a vina. Umbria je opravdu zviastnim mistem, které diky.
1| své bohaté historii mize soupefit s jakoukoliv jinou oblasti italie.

Jedinymi dvéma D. O.C. G. v celé oblasti jsou:
| Montefalco Sagrantino

| Torgiano Rosso Riserva
Hlavni odrlidova skladba vinic v regionu:

| Sangiovese - 22 % plochy vinic
| Trebiano - 17 % plochy vinic

Grechetto — 13 % plochy vinic

ORI

Il Carpino
ORVIETO

CLASSICO D.O.P.

e bal.: 750 ml
® cena 750 ml

59,% 70«

Cantina Novelli
MONTEFALCO
ROSSO D.O.C.

e Umbria l.G.T.

e bal.: 750 ml
e cena za 750 ml

199,% 241

Antinori

SANTA CRISTINA
® bianco

s bal.: 750 mi

® cena za 750 ml od

159,% g3

Cantina Novelli
PECORINO

e Umbria |.G. T.
e bal.: 750 ml
® cena za 750 ml

199,% o4 &=

*cena s DPH




*cena s DPH

»» Syry - Lazio

LAZIO

Etruskd), laka navstéviniky na krasnou pri-
rodu, vinice a olivové haje. Na rozlehlych
planich se pasou stada ovci, z jejichz mieka se
posléze vyrabi tvrdy slany syr, typicky pro danou
oblast. Lazio se zaroven fadi mezi zname produ-

R egion, ktery se téz nazyva Etruria (podle

centy ricotty a mozzarelly.

MOZZARELLA

Mozzarella je povaZovana za nejtypic-
tej5i italsky syr. V. nasich zemeépisnych
itkach prevazujle mozzarella: vyrabéna
z kravskeého miléka, v ltali se podstatné
castéji setkate s mozzarellou z mieka
buvoliho, ovéem ani sami ltalove nejsou
zajedno v tom, ktera je ta prava. Jak uz
to u velkych vynélez( casto byva, i prvni
maozzarella vznikla vlastné omylem — prav-
dépodobng se to stalo tak, ze hrouda

Ricotta
ebal.: 260 g
e cena za 250 g

22,90 o5

Zarina Mozzarella
*bal.: 250 g £ D)
» cenga za 250 g

52,2° o

Clig s ys T
. ordilatte

ZARINA

Cerstvého syra spadla do horké vody
a kdyz se ji podarilo vytahnout, byla hmo-
ta tésta pruzna, mekka a viaknita. | kdyz
se tento pribéh odehrdl pred stovkami
let, podstata vyroby mozzarelly ziistava
dodnes stejna. Do pasterovaneho mieka
se prida priredni syfidlo, jehcz phsobenim
se miéko vysrazi, Vznikla syfenina se tzv.
pafi, tedy micha ve vrouci vodé tak dlou-
ho, dokud neziska pozadovanou kon-

L
%aa.ro_l[q_
Mozzarella 7 Mr T P

sbal.: 1009, 125 ¢
scenaza 1259

22,90 56.»

Mozzarella
Lacto Zero

e mozzarella
se snizenym
obsahem laktozy
s pal.: 125 g
scena za 125 g

80 genza I0ttesio

24 makro [IETIIT) ITALSKA VINA A SYRY

zistenci. Jakmile mé tésto pozadovanou
strukturu — v teéto fazi se nazyva ,mozza-
tura®, Ize z neho zacit odrezavat (mozzare
= odfiznout) finalni tvary, nejcastéji. bo-
chanky (bocconcino), tresinky (cilieging
&i valetky. Aby mozzarella ziskala leskly,
mékky a presto pevny povrch, ponori se
do studené vody. Uchovava se ve slanern
nalevu, nejcastgji balena do plastovych
sacku ¢i vanicek.

Mozzarella
tresinky

e bal.: 250 g
scena za 250 g

49,0 57

Burrata

s mozzarellove
testo naplnene
smetanou

s bal. 120 g,
200 g

scena za 120 g

43,%0 50




(@
e

Mozzarella di Bufala Mozzarella Mozzarella di Bufala

Campana tiesinky di Bufala Campana ebal.: 125 g
epal.: 125 g epal.:125¢g scenazal2bg
*cenazal2bg ecenazal25g
7 42,% 492
39,% 45

Mozzarella
di Bufala Campana
tresinky

Mozzarellg
di Bufala Campana

di Bufala

------------ .
“ XCAMPANIA |

romé vinarské tradice okouzluje Kam-

panie navstévniky bohatou pfirodni sce-

nérii, mirnym podnebim a znamenitou
gastronomii. Kampénské provincie jsou pro-
slulé po celém svété zejména chovem buvo-
I, z jejichz migka vznika prava mozzarella.
Vyrabi se tu vSak témér Sest desitek syrd, pfi-
¢emz produkce vétsiny z nich se soustfeduje
do oblasti Casertan a Aversana.

Antica Livia

Antica Livia

FALANGHINA AGLIANICO

® bal.: 750 ml e pal.: 750 ml
*cena za 750 ml e cena za 750 ml
129,% 157,= 109,% 150

| KRAVSKA & BUVOLI

Nézev ,Fior di Latte”, tedy mlécny kvet,
pouzivajf ltalové pro mozzarellu vyrobenou
z kravského mieka. Tu z buveliho mléka
nazyvajf jednoduse ,Bufala”.

Rozdil mezi nimi je patrny uZ podle vzhle-
au, zejména ale v chuti — Fior di Latte md
bilou az mirné nazloutlou barvu a jemnéjsi,
méne vyraznou chut. Mozzarella di Bufala
Campana, jak zni cely nazev, je porceldno-
V8 bild, trochu mékci a chufové wyraznéjgf,
dominantnéjsi.
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Vétgina vin vyprodukovanych ze zdejsich vinohradt je kon-
zumovana v mistnich restauracich a vyuzivana ke kaZzdo-
denni konzumaci.

J e diouhodobé regionem s nejvétsi spotfebou vina v zemi.

Region je znamy zejména bilou odridou Verdicchio, kterd je
zde oblibend. Nejzndmé&j&m vinem oblasti je Verdicchio de
Castellidi Jesi D.0.C. | pfes tento fakt je v této oblasti vysaze-
na vétsi plocha s vinicemi produkujicimi modré hrozny — zejmens
odriida Sangiovese.

»» Vina - Marche

MARCHE

| TERRA VELENCS

1094 Anaala a Ercn \ /nlarnncl Nnace rradl ke
1 904 AlNJaia d crcole velenosl. L) 1ES ProaQurce

e droda

acim trhu.

30 let jejich vina nasbirala fadu ocenéni od Roberta  pozici dva enology, pracujici na plny Uvazek, a takeé konzul-

Parkera, odborného &asopisu ,Wine Spectator,  tanta, Dr. Attiliu Pagli, jednoho z nejznamsjsich v celé Italii.
,Gambero Rosso®, ,Ais" a mnoha svétovych Zurnalistd pi- ~ Samozigjmosti jsou sklady s kontrolovanou teplotou a vih- -
&fcich o ving. Podle Sasopisu Wine Spectator patfi vinafstvi  kosti, pro sprévné skladovani vina. <

\/l’na se exportuji do 45 zemi celého svéta. Za uplynulych Vinarsti je vybaveno nejmodernéj$im zafizenim, ma k dis-

Velenosi mezi ,Finest ltalian Wines, 100 nejlepgich produ-  ,Jsem hrda na to, Ze mohu prohlasit, Zze jsme lidrem
centt“. Vino je druh uméni, které dokéZe realizovat Vade  na trhu, co se tyka soukromych spolecnosti y
! sny. V toto motto pevné véfi ve vinafstvi Velenosi a ve sku- v oblasti Marche, a Ze znacka Velenosi je b :

tednosti se stalo i zékladem filozofie vychézejici z tradice, ~ synonymem pro nejvyS8i kvalitu
historickych technik pouzivanych flexibiinim a inovativnim  a dobrou hodnotu za penize.”
zplisobem, které vedou k produkci téch nejkvalitn&jsich vin. Angela Velenosi

e s

Terra Velenosi Terra Velenosi Terra Velenosi
VILLA ANGELA VIGNA SOLARIA VERDICHIO DEI

e Passerina I.G. T. s Falerio D. 0. C. CASTELLI DI JESI
e bal.: 750 ml ebal.; 750 ml D.0.C. CLASSICO

e cena za 750 ml * cena za 750 m! e bal.: 750 m!

139,90 e 146,90 . e cena za 750 ml

129,% 157

*cena s DPH
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e W ON AN A

C.0.D.I.C.I
NEGROAMAROQ

| sPuglia l.G.T.
| = bal.: 750 ml
| ecenaza 750 ml

| 69,% g4

:
|
|
E

pr—

PRIMITIVO
DI MANDURIA
D.O.C.

® bal.: 750 ml
e cena za 750 ml

149,% 151

V tomto Uzkém regionu nikdy nejste daleko
od more nebo vnitrozemi. Region, obklopeny
krasnou prirodou a vynikajicim jidlem, laka

k navStévé mnoha vinaf'stvi toho regionu.

egion Puglia je ve vinarském svét& znamy zejména
péstovanim tff modrych odrid hroznt révy vinné:

Nero di Troia (nazyvana také Uva di Troia) péstovana
pfedev&im na severu kolem mésta Bari.

Primitivo — odrlida vysazend zejména ve stfedni ¢asti regio-
nu. Nazev Primitivo je odvozen od brzkého vyzravani hrozn(l.

Negroamaro - odrlida p&stovana prevazné na jihu, na po-
loostrové Salento (,pata Itélie").

MizZete se také setkat s méné znamymi pdvodnimi odrédami
jako Bombino Nero, Susumaniello.

Neznaméjsim vinem tohoto regionu je Primitivo di Manduria
D.0.C. - pravdépodobné nejlepsi vino vyrdbéné z hroznd
odrldy Primitivo, kterd je znama také jako odrlida Zinfandel.

PUGLIA

Otto Cento Otto Cento Luna Argenta

NEGROAMARO PRIMITIVO I.G.P. NEGROAMARO

D.0.C. e bal.: 750 ml PRIMITIVO I.G. P.

® bal.: 750 ml s cena za 750 ml s bal.: 750 ml

e cena za 750 ml *cena za 750 ml od
o 179,%0 2175 i

179,20 517 139,% g0z
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Cantina
Santandi

Villa Solais
VERMENTINO
DI SARDEGNA
D.O.C.

Syté zelenoZlutd

barva s velmi dobrou
viskozitou. Intenzivni
viiné véeliho vosku,
merufikovych jader

a slunednicového kvé-
tu. Chut je plnd, Zivéjsi,
odrdzZejici jizni, teplé
klimatické podminky
Sardinie a zanechdva-
jici na patfe vyraznéjsi

> Vina - Sardegna

SARDEGNA

Cantina Santandi Cantina Santand

1S > Villa Solais Antiqua
chut grepové kiry a ja- yERMENTINO MONICA
dfince. DelSi dochuf DI SARDEGNA D.O.C. | DI SARDEGNA
s vyraznéjsi higjivosti, Sicily D.O.C.
DO,UDFU(EL[,“." kparmazé- e bal.: 750 ml e bal.: 750 ml
novemu rizofu. e cena za 750 mi e cena za 750 mi

184,% 203~

P e B e

SICILIA

0
|
@
>
X

SICILIA

Luna Argenta Caruso & Minini Caruso & Minini Caruso & Minini NERO D’AVOLA Donna Fugata MARSALA

ROSSO TIMPUNE CUTAJA DELIA I.G.T. ANTHILIA I.G.T. S.0.M. SECCO
- TERRE SICILIANE GRILLO I.G.T. NERO D’AVOLA  NIVOLELLI e bal.: 750 ml e bal.: 750 ml e bal.: 750 ml
% e bal.: 750 ml e bal.: 750 ml * Siclly .G. T. [F:ISOE:VA scenaza750ml ecenaza 750 ml ecenaza 750 ml
w ecena za 750 ml ®cenaza 750 ml ebal.: 750 ml A ]
g 90 90 ~ ecenaza750ml ebal.: 750 ml 59,0 75 209,% 253« 189,% 220>
8 139,% 160 129,% 157,¢ %0 e cena za 750 ml
. 179,% 217 s

299,90 550
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Canella MIMOSA

100% pfirodni ovocny Sumivy koktejl vyrobeny ze Sumi-
vého vina, 8tavy a duZiny sicilskych krvavych pomeranca.
Nejjemné&jsi odridy jsou vybirany pro dosaZzeni nejlepsi kom-
binace chuti, viing a barvy. Servirujte vychlazené na 6-8 °C.

Canella
ROSSINI

e Coctail

e pal.: 750 ml

e cena za 750 ml

Canella
BELLINI

e Coctalil
* bal.: 750 ml
e cena za 750 ml * cena za 750 ml

109,% 30 114,% 139

¥
2.7, o ST

NAPOJE

Canella
MIMOSA

* Coctail
ebal.: 750 ml

MOSKETTO

Produkt z hroznti
aromatickych
odrid péstovanych
v regionu Piemont
v severozapadni
[talii. Lehce

perlivé a zaroven

. OSVEeZUujici.

Mosketto

e bianco

e jemné perlivy
vinny napoj

s bal.: 750 ml

s cena za 750 mi

64,% 75

Mosketto

* rosato

® jemné perlivy
vinny napoj

e bal.; 750 mi

e cena za 750 mi

64,% 75

Mosketto

® r0SS0

® jemné perlivy
vinny n&poj

e bal.: 750 ml

e cena za 750 ml

64,% 755

Martini
ROYALE

® rosato

® jemné perlivy ndpoj

¢ bal.: 750 ml
® cena za 750 mi

139,% 169

Martini
ROYALE

* bianco

® jemné& perlivy
vinny napoj

® bal.: 750 ml

® cena za 750 ml

139,% 169,

*cena s DPH
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